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STAATSGUTER Versuchs- und Bildungszentrum
'
,Iﬂ Landwirtschaft gestalten Staatsgut Kringe”

Pressemitteilung 15. Oktober 2025

Letzte Chance um 2025 am Staatsgut Kringell noch Obst zu pressen

Am 16. und 17. Oktober haben noch ca. 40 Kunden die Moglichkeit Ihre Frichte
anzuliefern und leckeren Saft mitzunehmen.

Termine koénnen per Terminplaner oder telefonisch gebucht werden. Die Links zur
Buchung werden auf Anfrage unter Kringell@baysg.bayern.de versandt.

Die Luft- und vor allem die Bodentemperaturen auf den Streuobstwiesen sinken.
Dies ist das Signal fir die Obstbdume, sich auf den Winter vorzubereiten. Die letz-
ten Frichte reifen nun aus und wandeln bei noch milden Temperaturen, die einge-
lagerte Starke in Zucker um. Jetzt bei trockenem Wetter die Baume schitteln und
gesunde Frichte zur Verarbeitung auflesen. Handgepflickt halten die Friichte lan-
ger. Angeschlagene Frichte am besten gleich zu Apfelbrei verarbeiten oder Bir-
nenschnitze eindinsten. Und mit tiefgefrorenen Apfelspalten sind im Winter
schnelle Kuchen gezaubert.

Wahrend im vergangenen Jahr in Kringell Gber 55.000 Liter Apfelsaft aus umlie-

genden Streuobstbestdnden gepresst wurden, sind in diesem Jahr die Mengen

deutlich kleiner. Geschatzt werden es 2025 nur ca. 23.000 Litern sein, also nicht
einmal halb soviel Menge als 2024.

Wir bedanken uns bei allen Kunden und laden herzlich zur Teilnahme an unseren
Obstbaukursen in Kringell ein. Nahere Informationen gibt’s bei Ute Ellwein, Pro-
jekt Streuobst unter Ute.ellwein@baysg.bayern.de

Seite 1von 1
Bayerische Staatsguter Telefon: +49 89 6933442-100 E-Mail: presse@baysg.bayern.de
Prof.-Zorn-StraRe 19 Telefax: +49 89 6933442-199 Internet: www.baysg.bayern.de

85586 Poing/Grub


mailto:Kringell@baysg.bayern.de
mailto:Ute.ellwein@baysg.bayern.de

